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オータムブッフェコース
お一人様 ￥6,000（税込）

秋の味覚大皿コース

紅葉プレミアムコース

お一人様 ￥7,500（税込）

ラグジュアリーコース

お一人様 ￥10,000（税込）

食欲の秋を満喫する、ホテル自慢の秋限定プラン食欲の秋を満喫する、ホテル自慢の秋限定プラン食欲の秋を満喫する、ホテル自慢の秋限定プラン

フリードリンク

¥2,500120分

10名様

以上〜
10名様

以上〜

湘南鎌倉クリスタルホテル
ご予約は2週間前まで

【お問い合せ・お申込み】TEL.0466-28-2111
〒251-0055　神奈川県藤沢市南藤沢14-1

ご利用
特典

スクリーン＆プロジェクター使用料無料
または　看板作成費無料（どちらかをお選びいただけます）

乾杯スパークリングワインプレゼント
お一人様10,000円（税込）以上のご利用にて適用となります

ラグジュアリーコースをご選択で適用となります

2026

9/1
10/31

▼

湘南鎌倉クリスタルホテル湘南鎌倉クリスタルホテル湘南鎌倉クリスタルホテル

個々盛りコースとなります 個々盛りコースとなります

※メニュー内容は当日の仕入れ状況により予告なく変更になる場合がございます

公式HP

アルコール5種類／ソフトドリンク6種類
＋秋プランのみレモンサワー付き！

◼︎キノコとベーコンのキッシュ
◼秋鮭のエスカベッシュ
◼︎おこげの肉味噌ピザ
◼カラフル海老煎餅
◼︎チキン南蛮
タルタルソース
◼芋煮
◼豚肉の西京焼き
◼︎さんまのかば焼き丼
◼デザート盛り合わせ

◼︎炙りサーモンと秋キノコのマリネ
◼︎かぼちゃのポタージュスープ
◼海老とペンネのグラタン
◼︎豚バラ肉の甘辛煮こみ
◼サンマの竜田揚げ
葱山椒風味
◼︎キノコご飯と蓮根チップス
◼ホテル特製デザート

◼︎彩り野菜のプレッセ
◼海老のマヨネーズソース和え
◼︎揚げキノコの茶わん蒸し
フカヒレスープ仕立て
◼︎真鯛のポワレ
レモンバターソース
◼︎国産牛サーロインステーキ
赤ワインソース
◼︎栗ご飯とサツマイモのお味噌汁
◼ホテル特製デザート

◼︎サーモンとホタテのタルタル
ガーデン風
◼︎フォアグラのポワレ
ベリーソース
◼︎キノコとフカヒレのスープ
パイ包み焼き
◼︎オマール海老の鬼殻焼き
焦がし西京味噌のソース
◼︎国産牛フィレ肉のグリエ
ハニーアップルソース
◼︎焼きたてパン4種
◼ホテル特製デザート
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