
20名様

以上〜

忘年会プラン忘年会プラン忘年会プラン
ウィンターブッフェコース
お一人様 ￥6,000（税込）

冬の恵み大皿コース
お一人様 ￥6,000（税込）

冬彩プレミアムコース

お一人様 ￥7,500（税込）

ラグジュアリーコース

お一人様 ￥10,000（税込）

笑って、食べて、飲んで。今年最後のご褒美を。笑って、食べて、飲んで。今年最後のご褒美を。笑って、食べて、飲んで。今年最後のご褒美を。

フリードリンク

¥2,500120分

20名様

以上〜

10名様

以上〜
10名様

以上〜

湘南鎌倉クリスタルホテル
ご予約は2週間前まで

【お問い合せ・お申込み】TEL.0466-28-2111
〒251-0055　神奈川県藤沢市南藤沢14-1

ご利用
特典

スクリーン＆プロジェクター使用料無料
または　看板作成費無料（どちらかをお選びいただけます）

乾杯スパークリングワインプレゼント

お一人様10,000円（税込）以上のご利用にて適用となります

ラグジュアリーコースをご選択で適用となります

2026

11/1
12/31

▼

湘南鎌倉クリスタルホテル湘南鎌倉クリスタルホテル湘南鎌倉クリスタルホテル

個々盛りコースとなります 個々盛りコースとなります

※メニュー内容は当日の仕入れ状況により予告なく変更になる場合がございます

公式HP

アルコール5種類／ソフトドリンク6種類
＋忘年会プランのみゆずサワー付き！

ふゆいろ

◼︎よだれどり ◼︎洋風オードブル盛り合わせ
◼︎窯焼き鶏叉焼
◼白身魚の香草パン粉焼き
◼唐揚げとポテトフライ
◼︎豚バラ肉のトーチ蒸し
◼アッシェパルマンティエ
◼︎黒酢の炒飯
◼デザート盛り合わせ

◼︎中華前菜三種盛り
◼かぼちゃのポタージュスープ
◼︎豚肉と木耳の玉子炒め
◼白菜と青梗菜のクリーム煮
◼︎骨付きチキンレッグのフライ
バルサミコソース
◼︎シーフードピラフ
◼ホテル特製デザート

◼︎帆立のムース
イクラを添えて
◼フカヒレスープのフラン
◼︎点心3種
◼真鯛のポワレ
ヴァンブランソース
◼︎牛フィレのグリエ
アンショワイヤードソース
◼︎焼きたてパン3種
◼ホテル特製デザート

◼︎オマール海老のポッシェ
帆立の旬菜仕立て
◼︎サツマイモのポタージュスープ
トリュフの香り
◼︎真鯛と有頭海老のオーブン焼き
モッツァレラチーズとチリソースで
◼︎鴨ロースのコンフィ
香り高い甜面醤の鴨餅包み
◼︎国産牛サーロインステーキ
熟成ニンニクとバターのソース
◼︎焼きたてパン4種
◼ホテル特製デザート
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